LATTILIO

PARIS

UNE DOUCE CELEBRATION
DE 'AMOUR MATERNEL :

L’Attilio Paris dévoile sa création
gourmande pour la Féte des Méres

[Paris, le 24 avril 2024]

A l'approche de la Féte des Meéres, le célébre
chef Attilio Marrazzo, réputé pour son talent
qui allie finesse de la gastronomie italienne,
savoir-faire francais et cuisine authentique,
dévoile avec enthousiasme sa toute derniére
création au sein du prestigieux restaurant
gastronomique L'Attilio Paris.

Cette nouvelle ceuvre culinaire promet une
expérience  sensorielle  exquise, concue

spécialement pour célébrer et honorer les
méres du monde entier.

LE FRAISIER PISTACHE

Au coeur de cetfte création exquise,
la fraise gariguette, adorée pour sa
douceur et sa fraicheur incomparables,
se marie harmonieusement avec un
biscuit délicatement parfumé aux rhums,
créant ainsi une symphonie de saveurs
arfaitement équilibrées. Le crémeux &
a pistache di Bronte, d'une onctuosité
envo(tante, enveloppe chaque bouchée
de sa texture veloutée, ajoutant une
touche de tendresse infinie a ce tableau
culinaire délicieusement réconfortant.

le chef Attilio Marrazzo  convie
chaleureusement les convives de L'Attilio
Paris & célébrer ce moment précieux en
partageant ce délice au nom de toutes les
mamans. Cette création incarne |'esprit
méme de la Féte des Méres, offrant une
expérience gustative empreinte d’émotions
et de souvenirs, élevant chaque bouchée
d un moment de pure affection et de
gratitude.

Le fraisier pistache est disponible dés maintenant & LUAttilio Paris,

situé au au 184

rue du Faubourg Saint-Honoré (8¢me)
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