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L’Attilio
est un nouveau

restaurant gastronomique 
situé au

184 RUE
DU FAUBOURG

SAINT-HONORÉ 
(8ème)

dirigé par
le Chef Attilio Marrazzo,

doublement étoilé Chez Jean
et à l’Atelier Robuchon,

le restaurant offre une expérience 
culinaire inégalée, révélant 

l’essence même de la gastronomie
française d’exception.



Le Chef A T T I L I O  M A R R A Z Z O
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L ’AT T I L I O  I N CA R N E  MA  PASS I O N 
P O U R  L A  C U I S I N E  AU T H E N T I Q U E ,
L A  F U S I O N  D E  S AV E U R S ,  E T
L E S  T EC H N I Q U E S  M O D E R N E S

Attilio Marrazzo



L’ATTILIO PARIS • DOSSIER DE PRESSE 2024 7

s’engage à offrir à ses convives
un voyage culinaire d’exception où 

chaque met révèle l’essence même
d’un héritage culinaire exquis ;

faisant de chaque repas
un voyage gastronomique

inoubliable.
ORIGINAIRE
DE LA RÉGION
DE CAMPANIE EN ITALIE,

Le Chef met toute sa créativité
au service de la gastronomie ;
une cuisine légère et audacieuse 
qui livre une partition complète,
mêlant les inspirations italiennes
à la technique française.

Attilio Marrazzo dévoile une sélection minutieuse
de produits d’exception soigneusement choisis

pour leur qualité et leur saveur. 

Le Chef 



T R A I T E U R
&  P Â T I S S E R I E
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Le concept de l’Attilio repose sur
une invitation à l’émerveillement
où les atmosphères de chaque niveau

offrent une expérience gustative unique.

Au rez-de-chaussée, 
le Traiteur et

la Pâtisserie sont
un refuge de saveurs 
rares et de délices 

sélectionnés
avec soin,

en relation directe 
avec les meilleurs 

agriculteurs
et maraîchers

de nos terroirs.



L E  R E S T A U R A N T
G A S T R O N O M I Q U E
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À l’étage,
le restaurant  

dévoile des saveurs 
emblématiques
et gourmandes

de la gastronomie 
française, ravivant 

les souvenirs d’antan 
via des produits frais, 
exclusifs, directement 

servis dans
vos assiettes.

Chaque plat est une parfaite fusion
entre créativité et maîtrise technique ;
pour éblouir les palais les plus exigeants.
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Au dernier étage
du restaurant,

un espace confidentiel
se dessine.

Là-haut, le temps s’arrête
aux côtés

du Chef Attilio Marrazzo,
pour vous conter,

avec passion,
l’histoire de chaque plat, 
accompagnée des plus 

belles bouteilles
de sa cave.

L A  T A B L E
D U  C H E F



CONTACT RELATIONS PUBLIQUES
Coralie MAUSSION

06 79 83 35 99
relationspubliques@lattilio.com


