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LA NOUVELLE ETOILE

DE LA GASTRONOM IE
RUE DU FAUBOURG
SAINT-HONORE

LATTILIO

PARIS

L'Attilio

est un nouveau
restaurant gastronomique
situé au

184 RUE
DU FAUROURG

SAINT-HONORE
(8éme)

dirigé par

le Chef Attilio Marrazzo,
doublement étoilé Chez Jean

et & I'Atelier Robuchon,

le restaurant offre une expérience
culinaire inégalée, révélant
'essence méme de la gastronomie
francaise d’'exception.
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. /%f ATTILIO MARRAZZO

"
44 i

LATTILIO INCARNE MA PASSION
POUR LA CUISINE AUTHENTIQUE,
LA FUSION DE SAVEURS, ET

LES TECHNIQUES MODERNES .,

Attilio Marrazzo
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Attilio Marrazzo dévoile une sélection minutieuse

de produits d'exception soigneusement choisis

pour leur qualité et leur saveur.

ORIGINAIRE
DE LA REGION
DE CAMPANIE EN ITALIE,

le Chef met toute sa créativité
au service de la gastronomie ;
une cuisine légére et audacieuse
qui livre une partition compléte,
mélant les inspirations italiennes

& la technique francaise.

e

sengage a offrir a ses convives

un voyage culinaire d’exception ot
chaque met revele lessence méme
dun héritage culinaire exquis ;
faisant de chaque repas

un voyage gastronomique
inoubliable.
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TRAITEUR
& PATISSERIE

Lﬂ ]
Au rez-de-chaussée, M= | ”'

le Traiteur et

la Patisserie sont

un refuge de saveurs
rares et de délices
sélectionnés
avec soin,
en relation directe
avec les meilleurs
agriculteurs
et maraichers

de nos terroirs.

Le concept de [ Attilio repose sur
une invitation a U'émerveillement B
ot les atmospheres de chague niveau
offrent une expérience gustative unique.
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LE RESTAURANT
GASTRONOMIQUE

A l'étage,
le restaurant
dévoile des saveurs
emblématiques
et gourmandes
de la gastronomie
francaise, ravivant

les souvenirs d'antan

via des produits frais,
exclusifs, directement
servis dans

VOSs assiettes.

Chaque plat est une partfaite fusion
entre créativité et maitrise technique ;
pour éblouir les palais les plus exigeants.
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LA TABLE
DU CHEF

Au dernier étage
du restaurant,

un espace confidentiel
se dessine.
Lla-haut, le temps s'arréte
aux cotés
du Chef Attilio Marrazzo,
pour vous conter,
avec passion,
I'histoire de chaque plat,
accompagnée des plus
belles bouteilles

de sa cave.
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LATTILIO

PARIS

CONTACT RELATIONS PUBLIQUES
Coralie MAUSSION
06 /9 83 35 99

relationspubliques@lattilio.com

lattilio.com



